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VINHA

t. As uvas deste blend sdo compradas (na totalidade) fora da Quinta, a parceiros com
vinhas localizadas nas 3 sub-regides do Douro; sendo que se completa pela diferenca
de solos, altitudes e exposicOes solares. A regra € a escolha de castas familiares ao
consumidor final, para que no resultado final se atinja um perfil mais consensual e
agradavel a um publico mais abrangente.
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Y¥ Neste blend, vinificamos quotas mais baixas e mais altas separadamente; i.e. fazemos
o blend atempadamente com a escolha das vinhas e depois misturamos as castas na

cuba, tudo antes do estagio.

Na vinificacdo, utilizamos a tecnologia das (cubas) Ganimede, sempre com o objetivo
de elevar a formula ancestral. Esta tecnologia preserva os aromas e as caracteristicas
primarias oferecidas pela vinha.

C PROVA

. Muita fruta fresca (gulosos), secos e suaves. Claramente gastronomicos, para acompa-
nhar o dia a dia, a solo ou a mesa.

www.quintadopopa.com



CONTOS DA TERRA

DOC DOURO |BRANCO | 2017

NOTAS DO
ENOLOGO

“E sempre um desafio produzir vinhos
de baixo teor alcodlico no Douro. Mas
muito vantajoso, uma vez que as
tendéncias recaem para vinhos com este
tipo de perfil: mais leves, simples e
versdteis.

Um blend DOURO, com uvas
provenientes das trés sub-regides da
regido demarcada do Douro - dai serem
intitulados por CONTOS DA TERRA,
uma homenagem ao nosso terroir.”
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INFORMACAO TECNICA

Teor alcodlico - 12,5% | Acidez Total - 6.61gr/L Acidez Volatil - 0.3gr/L

DESCRICAO DA VINHA
Proveniéncia das uvas | Baixo Corgo
Castas | 30% Viosinho, 20% Gouveio, 15%
Folgazao, 15% Rabigato, 10% Cddega de
Larinho, 10% Arinto

Geologia do Solo | Xistoso e Granitico
Exposicdo Solar | Norte, Sul

Idade das vinhas | > 10 anos

VINDIMA DE 2017

O ano viticola de 2016-2017 caracterizou-se
por ser uma ano de elevada atipicidade em
termos climaticos, tendo sido um ano
extremamente quente e seco. A vindima de
2017 foi das mais precoces de que temos
memoria, antecipando-se 3 semanas do
periodo habitual. No entanto, esta colheita
oportuna originou mostos de grande
qualidade, com bons niveis de acticares e
compostos fendlicos. Um ano atipico que
certamente caird na memoria pela elevada
qualidade dos seus vinhos.

VINIFICACAO

Uvas provenientes de diferentes zonas e
vindimadas em diferentes datas, mediante o
estado de maturacdo desejado.

Rececdo das uvas com desengace e ligeiro
esmagamento seguido de prensagem para

separacao do llquido das massas. Decanta-

¢ao a frio por um periodo de 24 a 48 horas.

Fermentacdo alcodlica em cubas de inox a

temperatura controlada.

ESTAGIO

Em cubas de inox.

ENGARRAFAMENTO
Data | Janeiro 2019

Garrafa | Prestige

Rolha

Acquamark vintage 45%24 Amorim

pH-3.11 | Actcares Totais - 1.2gr/L

www.quintadopopa.com



